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Propozycje bankietu w formie bufetu
Biesiada géralska
Mysliwski bufet
Biesiada staropolska
Smaki kuchni wielu narodéw
Stét Neptuna z darami morza
Brazylijskie Rodizio z bufetem satatek i deseréw

Propozycje bankietu w formie zasiadanej
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Tradycyjne polskie jadto
Smaki Francji na naszym  stole
Propozycja | szefa kuchni Holiday Inn Krakéw
Propozycja Il szefa kuchni Holiday Inn Krakéw

Powyzsze propozycje sq jedynie fragmentem naszej
szerokie|j oferty, w ktérej znajdq Paristwo wiele pomystéw

na organizacjg interesujqcego przyjecia.

Spetnimy kazde inne
Panstwa zyczenia.

Gorgco polecamy
nasze starannie dobrane
i smakowite dania!




Besiada Goralska

Jadto z pieca
marynowane jagnie pieczone w piecu i podlewane winem,
zakopianski pstrqg pieczony w migdatach,
udziec z prosiaka z tarczang kaszq z podrobami,
kwasnica na wedzonym ziobrze,
bacowski barszcz na serwatce z chrzanem i serem

Dodatki
fizoly ze $liwkami, borowiki w $mietanie,
moskole smazone na blasze, grule smazone z rakami

Bufet zimny
podhalariskie sery (bundz, bryndza, oscypki),
smalec z jabtkiem, wedzona szynka z wieprza podawana
w cafosci, swojskie wyroby wedlin, gliniak z marynatami,
$ledzie na kwasno w cebuli, radki w galarecie,
satatka z jagnieciny i grzybéw, satatka spiska z marchewki
i ogorka z oliwq, satatka z gruli i szczypiorku

Desery
tort wisniowy skrapiany okowitkq z granitem czekoladowym,
sernik bacowski oraz mieszanka ciast géralskich,
ciasta z jagodami legnymi, jabtka pieczone w $mietanie

Mysliwski bufet

Bufet gorgcy
mysliwski bigos z dziczyzny, comber sarni z wisniami,
zajgc po polsku w $mietanie, dzika ges duszona w modrej
kapuscie, szczupak w sosie czosnkowym z rakami

Dodatki
zapiekany baktazan przektadany pomidorem z ziotami,
kapusta z kawatkami boczku z dzika,
pieczone ziemniaki z dzikimi ziotami,
domowy makaron zapiekany kwasng $mietang

Bufet zimny
krélik w winnej galarecie z wedzonymi pomidorami,

comber z jelenia w ziotach i galarecie,

carpaccio z marynowanej kaczki na roszponce z ostrym serem,

przepiérki z grasicq cielecq confi, deska mysliwskich wedlin

i pieczonych mies, pasztet z dzika z zurawing i grzybami
w occie, satatka z wedzonym filetem pstrqga potokowego,
safatka ze $wiezego szpinaku z chrupigcym bekonem,

mieszana satatka z lesnymi owocami

Desery
fort makowo-czekoladowy, glazurowane lesne owoce
na serniku z riccoty, gruszki w czerwonym winie z dodatkiem
gwiazdek anyzu, ciasta drozdzowe ze sliwami i miodem pitnym




Besiada Staropolska

Bufet gorgcy
staropolski zur z kawatkami biate] kietbasy i borowikami,
comber kréliczy ze sliwkami, rolada ze schabu
w staropolskim sosie, ges w sosie rumianym,
sandacz duszony w porach z okowitg

Dodatki
pierogi z kapustq i grzybami lesnymi, gotqbek z kaszy wiejskiej
i warzyw, ziemniaki smazone w fupinach z cebulg,
brukselka z kasztanami

Bufet zimny
safata debowa z bekonem i grzankami, satatka z cieleciny
i $ledzi, satatka z rakéw, satatka z marynowanych warzyw,
ryby w galarecie (jesiofr, sandacz, pstrag), ledzie w oliwie
korzennej z pieprzem, tymbalik z gesich wqtrébek,
poledwiczka cieleca w galarecie, mietus marynowany,
miesa pieczone podawane na deskach

Sosy
chrzanowy, tatarski, brusznicowy

Desery
tort orzechowy, face z ciastami wlasnego wypieku,
owoce w winie, kosze z owocami

Smaki kuchni

Wielu Narodow

Bufet gorgcy
pierogi ze $limakami i borowikami w $mietanie, sola zawijana
szpinakiem na sposéb latynoski, cielecina duszona w biatym
winie z wloszczyzng i limonkgq, piers z kurczaka faszerowana
zielong szparagq, skrzydetka kurczaka w sosie
imbirowo-pomaraiczowym, zupa-krem z marchewki
ze $mietanq i ziotami

Dodatki
zapiekanka ziemniaczana przektadana plastrami grillowanego
boczku, grillowana cukinia z sosem balsamico, risotto
z marchewkq paryskq i serem, lasagne z brokutami i sosem pelati

Bufet zimny
serduszka z terriny cielecej, kolorowe kokardki z makaronu
duszone z pomidorami, kulki mozarelli z pomidorkiem cherry
i bazyliq, galantyna z kaczki z sosem tatarskim, satatka
z brokut i prazonych migdatéw w sosie jogurtowym, amizolki
z szynki parmenskiej i melona, carpaccio z sera i pomidoréw
w sosie bazyliowym, deska seréw plesniowych z winogronami,
zestaw zimnych mies: dréb, wieprzowina, wotowina, kaczka,
tédeczki z kruchego ciasta nadziewane owocami morza,
satatka Waldorf z selera, Vitello Tonato - ptatki pieczonej
cieleciny z sosem z tuiczyka i majonezu

Desery
fort tropikalny, waniliowa rolada biszkoptowa z rodzynkami,
truskawki w biatej i ciemnej czekoladzie, kosze owocéw




Stét Neptuna

z darami morza

Bufet gorgcy
karmazynowe ravioli z owocami morza, mule w biatym winie
na lisciach bazylii, miecznik w wodorostach, roladka z cieleciny
z fososiem, poledwiczka z morelami w sosie kawiorowym

Dodatki
ryz przygotowany na trzy sposoby,
tarta z brokutami i pomidorami, purée warzywne

Bufet zimny
satatka koktajlowa z krewetkami i awokado, satatka morska
z kalmarami, wtoskie rurki makaronowe duszone z owocami
morza w sosie kremowym z dodatkiem brandy, satatka
ziemniaczana z marynowanym wegorzem, pomidory
faszerowane musem z halibuta, tunczyk w sosie winegret
z paprykq, terrina z karmazyna z zielonym groszkiem, patera
z owocami morza i trzema zimnymi sosami, $ledzie marynowane
w ziotach serwowane z sosami: jogurtowym,
$mietanowym, majonezowym

Desery
tort bogéw morza, ciasta aromatyzowane rumem,
kosze z owocami, nalewka marynarska z owocami

Brazylijskie Rodizio

z bufetem satatek i deseréw

Bufet zimny
kompozycja satat z kawatkami turiczyka i $wiezymi warzywami
serwowana w stylu brazylijskim, pikle i $wieze warzywa, satatka
z baktazana, satatka z pieczarek marynowanych, satatka
z selera naciowego i ziemniaczanego Julien, satatka z cukinii,
ostra satatka meksykariska z czerwongq fasolq, satatka ryzowa
z kurczakiem, sosy: czosnkowy, jogurfowy, balsamiczny, winegret

Miesa ze szpady Kortadora
biata kietbaska, kurczak owijany bekonem, drumstick drobiowy,
zeberko wieprzowe, serduszka drobiowe, karkéwka z pieca,
picanha, maminia, baranina na migtowo, poledwiczka
wieprzowa z parmezanem, poledwica wotowa,
ananas pfonqcy ze szpady Kortadora

Dodatki
czarna fasola, panierowane banany,
krqzki cebuli smazonej i ryz z warzywami

Desery
fort & la samba z kokosowym rafaello i owocami tropikalnymi,
patera z musami przygotowanymi na wiele sposobdw,
owoce krojone, wybdr finezyjnych ciast




Uczta

po krakowsku

Przystawka na zimno
pieczone roladki ze schabu po krakowsku
w galarecie z sosem tatarskim

Zupa
zupa kasztelariska na piwie podawana w razowym chlebie

Danie gtéwne
kaczka pieczona po krakowsku w sosie z suszonych borowikéw
podawana z kaszq wiejskq i satatkq z czerwonej kapusty
z kawatkami jabtka i suszonych winogron

Deser
sernik z gatkg lodéw waniliowych ze swiezymi kawatkami
fruskawek z sosem waniliowym

Danie gorqce |
gicz cieleca z mtodg kapustq i ziemniaczkami w koprze
z klarownym mastem

Danie gorqgce Il
flaczki po krakowsku z parmezanem

Na zakoriczenie
zupa Krowoderskich Zuchéw z kluseczkami

Bufet Szefa Kuchni
patery wedlin i mies oraz tace krojonych ciast,
wiejskie bochny razowe, chleb ciety z metra

Tradycyjne

polskie jadto

Przystawka na zimno
plastry wedzonej gesi na ciescie francuskim
z musem chrzanowym i marynowanymi kurkami

Zupa
mtody kogut w rosole z domowym makaronem

Danie gtéwne
schabowe faworki zapiekane z boczkiem w sosie
cebulowo-bekonowym z gotgbkiem z kapusty wtoskiej
i kaszy wiejskiej, zestaw satatek wiosennych

Deser
sorbet cytrynowy na $wiezych owocach z likierem rézanym

Zimne przekgski
miesa w galarecie, $ledzie na trzy sposoby (w winogronowej
oliwie z dodatkiem zielonego pieprzu, marynowane
w korzennych przyprawach z satatkq z pora i orzechéw wioskich,
w pomidorach), patera pieczonych mies i wedlin, tymbalik
drobiowy na plastrach cytryny, grzybki i ogérki w marynacie
ziotowej, sosy: tatarski, chrzanowy, czosnkowy, satatka jarzynowa,
satatka z poréw, satatka szopska z owczym serem, deska seréw
z suszonymi owocami i orzechami, $wieze owoce sezonowe

Danie gorqgce |
sztufada wotowa w sosie wtasnym z kopytkami
i buraczkami zasmazanymi

Danie gorgce Il
paprykarz cielecy z buteczkami

Na zakonczenie
barszcz czerwony z krokietem




Smaki Francji

na naszym stole

Przystawka na zimno
pasztet z foie gras z odrobing calvadosu
i jabtkiem w galarecie

Przystawka na ciepto
napoleonka z tuzinem slimakéw i borowikami po burgundzku

Danie gtéwne
udko z gesi confi po prowansalsku z grataine ziemniaczanym
i bukietem satat z gorgcym dresingiem serowym

Deser
piramida mascarpone z odrobing szarlotu gruszkowego
ze $wiezymi owocami w sosie waniliowym

Danie gorqgce |
rostbeef pieczony na rézowo
z krojonym selerem naciowym i orzechami

Danie gorqgce Il
starofrancuska zupa rybna ze szpinakowymi kluseczkami
z dodatkiem szafranu i kopru wloskiego

Zimny bufet
tort truflowy z bezami w sosie z jezyn, wybdr seréw z winogronami
i orzechami wtoskimi, terriny z kaczki faszerowane morelami
i rodzynkami z sosem campi, kruche francuskie vol-au-vent
z rybnym, migsnym i serowym musem, ciasteczka koktajlowe
i musy owocowe w kruchych babeczkach, kruszon owocowy

Propozycja |

szefa kuchni Holiday Inn Krakéw

Przystawka na zimno
indyk w maladze ze sliwami w occie

Przystawka na ciepto
rydze w $mietanie po kafalorisku

Zupa
frio warzywne z grillowanymi krewetkami serwowane
z dodatkiem miety

Danie gtéwne
piers$ z kurczaka w sosie roquefort z karczochami i pomidorami,
confi z dodatkiem czarno-biatego ryzu i warzywami

Deser
mus herbaciany z konfiturg z jezyn i biszkoptem

Danie gorgce |
plastry pieczonego dzika w sosie $mietanowym
z drozdzowq buftq i buraczkami z chrzanem

Danie gorqgce Il
przepiérka z figami

Na zakorniczenie
zupa grzybowa z garécig suszonych grzybéw

Bufet Szefa Kuchni
$wieze warzywa z jogurtowym dipem orzechowym, marynowane
ryby w occie winnym, wybér seréw podawanych z chlebem,
orzechami, suszonymi owocami i satatkami, patery wedlin,
chrupigce, pachngce pieczywo oraz stodkosci z naszej cukierni



Propozycja Il

szefa kuchni Holiday Inn Krakéw

Zakgska
galantyna z warzyw i awokado z sosem ziotowym

Zupa
krem z rakéw z grzankami ziotowymi

Dania gtéwne do wyboru podawane na stoty
schab pieczony faszerowany chrzanem i koperkiem,
golonka duszona w piwie z cebulg, drumstick z kurczaka
w sosie pomidorowym

Dania gorgce do wyboru
pikantne ragout z wotowiny duszone z kolorowymi paprykami,
pieczeri wotowa na dziko, poledwiczka w sosie dijon

Dodatki
ziemniaki purée, kluski slgskie, dufinki

Deser
flan gruszkowy z okowitg

Bufet Szefa Kuchni
wybér satatek, marynowane miesa pieczone w ziotach,
ryby w galarecie, deska seréw francuskich z winogonami
i orzechami wtoskimi, chrupigce, pachnqce pieczywo oraz
stodkosci z naszej cukierni




W celu uzyskania dodatkowych informacii
oraz ztozenia zaméwienia prosimy o kontakt
z Dziatem Bankietéw & Konferencii
tel.: (12) 619 01 55, fax: (12) 619 01 53
e-mail: cc@hik.krakow.pl

Holiday Inn Krakéw
ul. Wielopole 4, 31-072 Krakéw
tel: +48 (0) 12 619 00 00, fax: +48 (0) 12 619 00 05
e-mail: smm@hik.krakow.pl, www.hik.krakow.pl

Umieszczone zdjecia nie stanowiq wizualizacji poftraw oferowanych w menu.



