
O F E R T A  C A T E R I N G O W A

Holiday Inn Kraków



Propozycje bankietu w formie bufetu
Biesiada  góralska

Myœliwski bufet
Biesiada staropolska

Smaki kuchni wielu narodów
Stó³ Neptuna z darami morza

Brazylijskie Rodizio z bufetem sa³atek i deserów

Propozycje bankietu w formie zasiadanej
Uczta po krakowsku

Tradycyjne polskie jad³o
Smaki Francji na naszym  stole

Propozycja I szefa kuchni Holiday Inn Kraków
Propozycja II szefa kuchni Holiday Inn Kraków

Powy¿sze propozycje s¹ jedynie fragmentem naszej
szerokiej oferty, w której znajd¹ Pañstwo wiele pomys³ów

na organizacjê interesuj¹cego przyjêcia.

Propozycje organizacji
Cateringu

Spe³nimy ka¿de inne
Pañstwa ¿yczenia.

Gor¹co polecamy
nasze starannie dobrane

i smakowite dania!



GóralskaBesiada

Jad³o z pieca
marynowane jagnie pieczone w piecu i podlewane winem,

zakopiañski pstr¹g pieczony w migda³ach,
udziec z prosiaka z tarczan¹ kasz¹ z podrobami,

kwaœnica na wêdzonym ziobrze,
bacowski barszcz na serwatce z chrzanem i serem

Dodatki
fizo³y ze œliwkami, borowiki w œmietanie,

moskole sma¿one na blasze, grule sma¿one z rakami

Bufet zimny
podhalañskie sery (bundz, bryndza, oscypki),

smalec z jab³kiem, wêdzona szynka z wieprza podawana
w ca³oœci, swojskie wyroby wêdlin, gliniak z marynatami,

œledzie na kwaœno w cebuli, radki w galarecie,
sa³atka z jagniêciny i grzybów, sa³atka spiska z marchewki

i ogórka z oliw¹, sa³atka z gruli i szczypiorku

Desery
tort wiœniowy skrapiany okowitk¹ z granitem czekoladowym,

sernik bacowski oraz mieszanka ciast góralskich,
ciasta z jagodami leœnymi, jab³ka pieczone w œmietanie

Bufet gor¹cy
myœliwski bigos z dziczyzny, comber sarni z wiœniami,

zaj¹c po polsku w œmietanie, dzika gêœ duszona w modrej
kapuœcie, szczupak w sosie czosnkowym z rakami

Dodatki
zapiekany bak³a¿an przek³adany pomidorem z zio³ami,

kapusta z kawa³kami boczku z dzika,
pieczone ziemniaki z dzikimi zio³ami,

domowy makaron zapiekany kwaœn¹ œmietan¹

Bufet zimny
królik w winnej galarecie z wêdzonymi pomidorami,

comber z jelenia w zio³ach i galarecie,
carpaccio z marynowanej kaczki na roszponce z ostrym serem,
przepiórki z grasic¹ cielêc¹ confi, deska myœliwskich wêdlin

i pieczonych miês, pasztet z dzika z ¿urawin¹ i grzybami
w occie, sa³atka z wêdzonym filetem pstr¹ga potokowego,

sa³atka ze œwie¿ego szpinaku z chrupi¹cym bekonem,
mieszana sa³atka z leœnymi owocami

Desery
tort makowo-czekoladowy, glazurowane leœne owoce

na serniku z riccoty, gruszki w czerwonym winie z dodatkiem
gwiazdek any¿u, ciasta dro¿d¿owe ze œliwami i miodem pitnym

Myœliwski bufet



Bufet gor¹cy
staropolski ¿ur z kawa³kami bia³ej kie³basy i borowikami,

comber króliczy ze œliwkami, rolada ze schabu
w staropolskim sosie, gêœ w sosie rumianym,

sandacz duszony w porach z okowit¹

Dodatki
pierogi z kapust¹ i grzybami leœnymi, go³¹bek z kaszy wiejskiej

i warzyw, ziemniaki sma¿one w ³upinach z cebul¹,
brukselka z kasztanami

Bufet zimny
sa³ata dêbowa z bekonem i grzankami, sa³atka z cielêciny
i œledzi, sa³atka z raków, sa³atka z marynowanych warzyw,
ryby w galarecie (jesiotr, sandacz, pstr¹g), œledzie w oliwie

korzennej z pieprzem, tymbalik z gêsich w¹tróbek,
polêdwiczka cielêca w galarecie, miêtus marynowany,

miêsa pieczone podawane na deskach

Sosy
chrzanowy, tatarski, brusznicowy

Desery
tort orzechowy, tace z ciastami w³asnego wypieku,

owoce w winie, kosze z owocami

StaropolskaBesiada Wielu Narodów
Smaki kuchni

Bufet gor¹cy
pierogi ze œlimakami i borowikami w œmietanie, sola zawijana
szpinakiem na sposób latynoski, cielêcina duszona w bia³ym
winie z w³oszczyzn¹ i limonk¹, pierœ z kurczaka faszerowana

zielon¹ szparag¹, skrzyde³ka kurczaka w sosie
imbirowo-pomarañczowym, zupa-krem z marchewki

ze œmietan¹ i zio³ami

Dodatki
zapiekanka ziemniaczana przek³adana plastrami grillowanego

boczku, grillowana cukinia z sosem balsamico, risotto
z marchewk¹ parysk¹ i serem, lasagne z broku³ami i sosem pelati

Bufet zimny
serduszka z terriny cielêcej, kolorowe kokardki z makaronu

duszone z pomidorami, kulki mozarelli z pomidorkiem cherry
i bazyli¹, galantyna z kaczki z sosem tatarskim, sa³atka

z broku³ i pra¿onych migda³ów w sosie jogurtowym, amizolki
z szynki parmeñskiej i melona, carpaccio z sera i pomidorów
w sosie bazyliowym, deska serów pleœniowych z winogronami,
zestaw zimnych miês: drób, wieprzowina, wo³owina, kaczka,

³ódeczki z kruchego ciasta nadziewane owocami morza,
sa³atka Waldorf z selera, Vitello Tonato - p³atki pieczonej

cielêciny z sosem z tuñczyka i majonezu

Desery
tort tropikalny, waniliowa rolada biszkoptowa z rodzynkami,

truskawki w bia³ej i ciemnej czekoladzie, kosze owoców



Bufet gor¹cy
karmazynowe ravioli z owocami morza, mule w bia³ym winie
na liœciach bazylii, miecznik w wodorostach, roladka z cielêciny

z ³ososiem, polêdwiczka z morelami w sosie kawiorowym

Dodatki
ry¿ przygotowany na trzy sposoby,

tarta z broku³ami i pomidorami, purée warzywne

Bufet zimny
sa³atka koktajlowa z krewetkami i awokado, sa³atka morska
z kalmarami, w³oskie rurki makaronowe duszone z owocami

morza w sosie kremowym z dodatkiem brandy, sa³atka
ziemniaczana z marynowanym wêgorzem, pomidory

faszerowane musem z halibuta, tuñczyk w sosie winegret
z papryk¹, terrina z karmazyna z zielonym groszkiem, patera
z owocami morza i trzema zimnymi sosami, œledzie marynowane

w zio³ach serwowane z sosami: jogurtowym,
 œmietanowym, majonezowym

Desery
tort bogów morza, ciasta aromatyzowane rumem,
kosze z owocami, nalewka marynarska z owocami

Stó³ Neptuna
z darami morza z bufetem sa³atek i deserów

Brazylijskie Rodizio

Bufet zimny
kompozycja sa³at z kawa³kami tuñczyka i œwie¿ymi warzywami
serwowana w stylu brazylijskim, pikle i œwie¿e warzywa, sa³atka

z bak³a¿ana, sa³atka z pieczarek marynowanych, sa³atka
z selera naciowego i ziemniaczanego Julien, sa³atka z cukinii,
ostra sa³atka meksykañska z czerwon¹ fasol¹, sa³atka ry¿owa
z kurczakiem, sosy: czosnkowy, jogurtowy, balsamiczny, winegret

Miêsa ze szpady Kortadora
bia³a kie³baska, kurczak owijany bekonem, drumstick drobiowy,
¿eberko wieprzowe, serduszka drobiowe, karkówka z pieca,

picanha, maminia, baranina na miêtowo, polêdwiczka
wieprzowa z parmezanem, polêdwica wo³owa,

ananas p³on¹cy ze szpady Kortadora

Dodatki
czarna fasola, panierowane banany,

kr¹¿ki cebuli sma¿onej i ry¿ z warzywami

Desery
tort à la samba z kokosowym rafaello i owocami tropikalnymi,

patera z musami przygotowanymi na wiele sposobów,
owoce krojone, wybór finezyjnych ciast



po krakowsku
Uczta

Przystawka na zimno
pieczone roladki ze schabu po krakowsku

w galarecie z sosem tatarskim

Zupa
zupa kasztelañska na piwie podawana w razowym chlebie

Danie g³ówne
kaczka pieczona po krakowsku w sosie z suszonych borowików

podawana z kasz¹ wiejsk¹ i sa³atk¹ z czerwonej kapusty
z kawa³kami jab³ka i suszonych winogron

Deser
sernik z ga³k¹ lodów waniliowych ze œwie¿ymi kawa³kami

truskawek z sosem waniliowym

Danie gor¹ce I
gicz cielêca z m³od¹ kapust¹ i ziemniaczkami w koprze

z klarownym mas³em

Danie gor¹ce II
flaczki po krakowsku z parmezanem

Na zakoñczenie
zupa Krowoderskich Zuchów z kluseczkami

Bufet Szefa Kuchni
patery wêdlin i miês oraz tace krojonych ciast,
wiejskie bochny razowe, chleb ciêty z metra

Przystawka na zimno
plastry wêdzonej gêsi na cieœcie francuskim

z musem chrzanowym i marynowanymi kurkami

Zupa
m³ody kogut w rosole z domowym makaronem

Danie g³ówne
schabowe faworki zapiekane z boczkiem w sosie

cebulowo-bekonowym z go³¹bkiem z kapusty w³oskiej
i  kaszy wiejskiej, zestaw sa³atek wiosennych

Deser
sorbet cytrynowy na œwie¿ych owocach z likierem ró¿anym

Zimne przek¹ski
miêsa w galarecie, œledzie na trzy sposoby (w winogronowej

oliwie z dodatkiem zielonego pieprzu, marynowane
w korzennych przyprawach z sa³atk¹ z pora i orzechów w³oskich,
w pomidorach), patera pieczonych miês i wêdlin, tymbalik
drobiowy na plastrach cytryny, grzybki i ogórki w marynacie

zio³owej, sosy: tatarski, chrzanowy, czosnkowy, sa³atka jarzynowa,
sa³atka z porów, sa³atka szopska z owczym serem, deska serów
z suszonymi owocami i orzechami, œwie¿e owoce sezonowe

Danie gor¹ce I
sztufada wo³owa w sosie w³asnym z kopytkami

i buraczkami zasma¿anymi

Danie gor¹ce II
paprykarz cielêcy z bu³eczkami

Na zakoñczenie
barszcz czerwony z krokietem

polskie jad³o
Tradycyjne



Przystawka na zimno
indyk w maladze ze œliwami w occie

Przystawka na ciep³o
rydze w œmietanie po kataloñsku

Zupa
trio warzywne z grillowanymi krewetkami serwowane

z dodatkiem miêty

Danie g³ówne
pierœ z kurczaka w sosie roquefort z karczochami i pomidorami,

confi z dodatkiem czarno-bia³ego ry¿u i warzywami

Deser
mus herbaciany z konfitur¹ z je¿yn i biszkoptem

Danie gor¹ce I
plastry pieczonego dzika w sosie œmietanowym

z dro¿d¿ow¹ buft¹ i buraczkami z chrzanem

Danie gor¹ce II
przepiórka z figami

Na zakoñczenie
zupa grzybowa z garœci¹ suszonych grzybów

Bufet Szefa Kuchni
œwie¿e warzywa z jogurtowym dipem orzechowym, marynowane
ryby w occie winnym, wybór serów podawanych z chlebem,
orzechami, suszonymi owocami i sa³atkami, patery wêdlin,

chrupi¹ce, pachn¹ce pieczywo oraz s³odkoœci z naszej cukierni

Propozycja I
szefa kuchni Holiday Inn Kraków

Przystawka na zimno
pasztet z foie gras z odrobin¹ calvadosu

i jab³kiem w galarecie

Przystawka na ciep³o
napoleonka z tuzinem œlimaków i borowikami po burgundzku

Danie g³ówne
udko z gêsi confi po prowansalsku z grataine ziemniaczanym

i bukietem sa³at z gor¹cym dresingiem serowym

Deser
piramida mascarpone z odrobin¹ szarlotu gruszkowego

ze œwie¿ymi owocami w sosie waniliowym

Danie gor¹ce I
rostbeef pieczony na ró¿owo

z krojonym selerem naciowym i orzechami

Danie gor¹ce II
starofrancuska zupa rybna ze szpinakowymi kluseczkami

z dodatkiem szafranu i kopru w³oskiego

Zimny bufet
tort truflowy z bezami w sosie z je¿yn, wybór serów z winogronami
i orzechami w³oskimi, terriny z kaczki faszerowane morelami
i rodzynkami z sosem campi, kruche francuskie vol-au-vent

z rybnym, miêsnym i serowym musem, ciasteczka koktajlowe
i musy owocowe w kruchych babeczkach, kruszon owocowy

na naszym stole
Smaki Francji



Propozycja II
szefa kuchni Holiday Inn Kraków

Zak¹ska
galantyna z warzyw i awokado z sosem zio³owym

Zupa
krem z raków z grzankami zio³owymi

Dania g³ówne do wyboru podawane na sto³y
schab pieczony faszerowany chrzanem i koperkiem,

golonka duszona w piwie z cebul¹, drumstick z kurczaka
w sosie pomidorowym

Dania gor¹ce do wyboru
pikantne ragout z wo³owiny duszone z kolorowymi paprykami,

pieczeñ wo³owa na dziko, polêdwiczka w sosie dijon

Dodatki
ziemniaki purée, kluski œl¹skie, dufinki

Deser
flan gruszkowy z okowit¹

Bufet Szefa Kuchni
wybór sa³atek, marynowane miêsa pieczone w zio³ach,

ryby w galarecie, deska serów francuskich z winogonami
i orzechami w³oskimi, chrupi¹ce, pachn¹ce pieczywo oraz

s³odkoœci z naszej cukierni



Holiday Inn Kraków
ul. Wielopole 4, 31-072 Kraków

tel: +48 (0) 12 619 00 00, fax: +48 (0) 12 619 00 05
e-mail: smm@hik.krakow.pl, www.hik.krakow.pl
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W celu uzyskania dodatkowych informacji
oraz z³o¿enia zamówienia prosimy o kontakt

z Dzia³em Bankietów & Konferencji
tel.: (12) 619 01 55, fax: (12) 619 01 53

e-mail: cc@hik.krakow.pl


